
 Wolkom!
Welkom bij Restaurant & Partycentrum ‘Bergsma Easterein’. 
In deze prachtige, sfeervolle omgeving stapt u terug in de 
tijd. Behalve genieten van een heerlijk diner vers bereidt 

door ons keukenteam, kunt u bij ons ook terecht voor al uw 
feesten, partijen of (zakelijke) bijeenkomsten. We laten u 

graag kennis maken met ons bruisende bedrijf!

Hoofdgerechten 

Sa gear as búter 22,95
Huisgemarineerde spareribs 
zoet of pittig   
grote portie ➙ + 3,50

Mei de hinnen op stok gean 20,95
Saté van kippendij | huisgemaakte 
pindasaus | verse bosui | kroepoek

It draait net op bargebiten út  22,50
Gebakken schnitzel | Friese droge worst  
gekarameliseerde ui | dikke jus  

Frysk bloed tsjoch op!  25,-
Keuze uit: Black Angus Steak / 
Hertenbiefstuk +3,50 | crème van 
pastinaak jus van tijm | kroketje van 
oesterszwam 

 

Frjêmde ein yn ‘e byt   23,50
Gekonfijte eendenbout | jus van pedro 
xèminéz | rode kool | krokantje van 
aardappel 

Fisk moat swimme  24,50
(Winter)Kabeljauwfilet | kruidenkorst  
van dragon | venkelpuree | witte wijn  
en saffraansaus

Farske út ‘e see    24,50
Roodbaarsfilet | dressing van olijf, 
tomaat en ui |  gegrilde sugar snaps

Soadsje ûngeregeld*   21,50
Paddenstoelenstoof | seizoensgroenten 
krokante flammküchen

Út ‘e grientetún* 21,50
Quiche | pompoen | pastinaak | zoete 
aardappel | saus van knoflook en tijm

Nagerechten

Wite wiven 8,95
Dame blanche | vanille 
ijs | pure chocolade | 
chocoladesaus | vers fruit

Fryske Tiramisu   9,25
Mascarponemousse | lange 
vingers | Eastereiner Slokje | 
Chocola | Espresso  

Foar in appel en in aai  8,95
Appeltaart in een glas | 
gekarameliseerde appel 
vanille crème | kaneelijs   

Cranberry  9,50
Tartalette | cranberry 
compôte | gele room | 
vanilleijs

Iiskâlde kofje 5,50
Italiaanse affogato: dubbele 
espresso met vanilleijs, 
slagroom en chocolaesaus.
Likeur of siroop toevoegen?
- Likeur naar keuze + 4,00
- Vanille-, karamel- of 
   hazelnootsiroop + 1,50

Bergsma’s Bakje  7,95
Koffie, thee, cappuccino 
of een andere warme 
drank naar keuze met 
huisgemaakte lekkernijen

HOOFDGERECHTEN & NAGERECHTEN

Gerechten met een * zijn vegetarisch, óf 
kunnen vegetarisch geserveerd worden.

ROOD 
Selection Cazal Viel Rouge 4,25 23,50 
Laurent Miquel, Frankrijk 
Gemakkelijke, soepele Merlot maar wel met karakter.

Père et Fils Cabernet Sauvignon 5,00 27,50
Laurent Miquel, Frankrijk
Rijk rood fruit met een typische cassissmaak 
aangevuld met een hint kruiden

Portillo Malbec 5,75 30,00
Bodegas Salentein, Argentinië
Heerlijke smaken van kersen, framboos en bessen. 
Een pittige afdronk met een vleugje kaneel 

The Y Series Shiraz-Viognier  32,50
Yalumba, Australië
Elegante rode wijn met geuren van rood fruit 
en specerijen  

Ramón Bilbao Rioja Crianza   38,50
Rioja, Spanje
Deze Crianza ruikt en smaakt naar zwart fruit, 
pruimen, kruiden en kokos

Masca del Tacco Susumaniello   38,50
Puglia, Italië
Elegant en krachtig met een rijpe tannine, fruitig, 
smakelijk en met een lange afdronk

DESSERT- EN PORTWIJNEN
Vendanges d’Autrefois Saussignac 5,95
Bergerac, Frankrijk 
Diepe goudgele kleur, gemaakt van de Sémillon druif. 
Rijpe abrikoos, gedroogde vruchten honing en rozijnen

Graham’s Fine White Port 4,95

Graham’s Fine Ruby Port 4,95

Graham’s Fine Tawny Port 4,95
 
Graham’s Six Grapes Reserve Port 5,95
Een stevige body en een rijk parfum van 
rijpe pruimen en zwarte kersen. Mooie, volle smaak.

Graham’s The Tawny (7 years old) Port 5,95
Complexe aroma’s van sinaasappelschil, 
vijgen, rozijnen en kaneel vullen je glas met plezier. 
Een rijk, elegant en stoer karakter.

WYN

Oars as oars* 6,95
Mosterdsoep | Friese droge worst 
bosui  

Yn oarmans skûtel  
is altiid romte* dagprijs 
Wisselende dagsoep  

Fleis noch fisk* 9,95
Gepofte aubergine 
geitenkaaskroketje | zongedroogde 
tomaat | krokante boekweit

Farsk út ‘e riktonne 12,50 
Warmgerookte zalm van Buorman 
Geert | paprika-gazpacho 
citroen-cremeux | kappertjes

Soppich fleis  14,50
Rundercarpaccio | pesto 
zongedroogde tomaat | oude Friese 
kaas | pijnboompitten

In moai spantsje!  15,75
Buikspek & Coquille | lak van 
Eastereiner Slokje | krokante 
tuinbonen | jus van rozemarijn 

VOORGERECHTEN

Gerechten met een * zijn vegetarisch, óf 
kunnen vegetarisch geserveerd worden.

BLOND
Zeebries Blond Texelse bierbrouwerij | zacht & kruidig 4,95
Brugse Zot Blond Brouwerij De Halve maan | fruitig & kruidig 5,25
Mannenliefde Oedipus | bitter, fruit, caramel, citrus 5,50

TRIPEL
Tuunwal Tripel Texelse bierbrouwerij | eigenzinnig & klein zoetje  5,50
Tripel Karmeliet Brouwerij Bosteels | vol & complex  5,75
Affligem Tripel | mout & rijp fruit 5,50

DONKER
Texels Dubbel Texelse bierbrouwerij | vol van smaak & lichtzoet 4,95
Affligem Dubbel | kruidnagel & karamel 4,95
Pauwel Kwak Brouwerij Bosteels | lichtmoutig & fruitige afdronk 5,75

PALE ALE
Texels Overzee IPA Texelse bierbrouwerij | citrus & abrikoos 5,25
Brand IPA | zacht bitter & citrus 4,75
Pais Tropical Oedipus | tropisch fruit 5,50

FRUITBIEREN
Radler Citroen Amstel Bier 3,75
Fruitesse Brouwerij Liefmans | aardbei, framboos, bessen 4,75
Apple Bandit (cider) Oedipus | zacht & fruitig 4,75
Desperados | lager bier met tequila 4,50

ALCOHOLVRIJ
Heineken 0.0% Heineken 3,75
Radler Citroen 0.0% Amstel Bier 3,75
Affligem Blond 0.0% 4,50
Brand IPA 0.0% 4,00
Brand Weizen 0.0% 4,00
Skuumkoppe Texelse bierbrouwerij  0.0% 4,50

BIEREN

Om te delen

BÔLE OP ‘E PLANK BRINGE  7,75
Verse baguette van Mevrouw  
de Molenaar uit Witmarsum met 
kruidenboter en huisgemaakte smeersels

DRÛGE WOARST 6,25
Turfgerookte droge worst van  
slagerij Van Huisstede uit Dronrijp

FRYSKE TSIIS 6,25
Friese kaassoort(en) van het moment

OLIVEN 3,50
Gemarineerde olijven in knoflook

BERGSMA’S BORRELNÚT 3,50
Gemengde notenmix van Noten.nl  
uit Winsum (FRL)

Aperitiefjes

EFKES BUBBELJE (Piccolo – 1,5 glas) 7,95
Clos Amador Brut               (750 ml) 25,00 
Reserva Delicat  
(Cava, Spanje)

TROPYSKE FERRASSING 8,50
Pornstar Martini: elegante cocktail  
met vanille en passievrucht

FOAR DE KOFJE NET EAMELJE 8,50
Espresso Martini: lichtzoete  
cocktail met koffiesmaak.  
Ook lekker na het eten!

FOAR DE BESTJOERDER 6,25
Alcoholvrije bubbels met een  
lichtzoete ‘touch’ van vlierbloesem

OM TE BEGJINNENKOFFIE ENSA

Likeuren  
Amaretto 4,75
Cointreau 4,75
Dom Benedictine 4,75
Drambuie 4,75
Frangelico 4,75
Grand Marnier 4,75
Licór 43 4,75
Tia Maria 4,75

Kruidenbitters 
Sonnema Berenburg  4,-
Weduwe Joustra Berenburg 4,75
Ketel 1 Jonge Jenever 4,-
Bols Oud Genever 4,75
Eastereiner Slokje 4,-

Whiskey  
Jameson Whiskey 5,75
Glen Talloch 5,75
Glenfeddich Single Malt 5,75
Frysk Hynder Whiskey  8,50

Cognac  
Courvousier  5,95
Hennessy  6,50
Rémy Martin VSOP  7,50
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KOFFIE ENSAMENU

Koffie 

Koffie 2,75
Latte Macchiato 4,00
Espresso 3,00
Koffie verkeerd 3,50
Espresso Macchiato 3,50
Flat White 3,50
Cappucino 3,25
Hot chocolate +slagroom 0,50 3,00

Speciale Lattes

Caramel Macchiato 5,00  
Latte Macchiato met karamelsiroop en 
karamel-topping 
 
Heavenly Hazel 5,50  
Latte Macchiato met hazelnootsiroop, 
slagroom en karamelsaus

Thee 

Pukka-thee naar keuze 3,00
Verse munt met honing 3,50
Verse gember met honing 3,50

Speciale Koffies
Nagenieten met een speciale koffie - 7,95

Bergsma’s Kofje 
Koffie met Frangelico & Licor 43 
en slagroom

Eastereiner Kofje 
Koffie met Eastereiner Slokje en 
slagroom

Fryske Kofje 
Koffie met Sonnema en 
slagroom

Ierske Kofje 
Koffie met Jameson Whiskey en 
slagroom

Frânske Kofje 
Koffie met Grand Marnier en 
slagroom

Italiaanske Kofje 
Koffie met Amaretto en 
slagroom

Spaanske Kofje 
Koffie met Tia Maria en 
slagroom

Kofje 43 
Koffie met Licór 43 en slagroom

“ Feroaring fan kost jout nije skroei”
“verandering van spijs doet eten”

De gerechten op ons menu zijn samengesteld op basis van zoveel 
mogelijk pure ingrediënten uit onze omgeving. Een vaste selectie van 

deze gerechten vindt u het gehele jaar door terug op ons menu. Verder 
wisselen we de overige gerechten zoveel mogelijk met de seizoenen mee. 
Zo kunnen we blijven profiteren van alle verse producten die de natuur en 

onze omgeving ons per seizoen te bieden heeft.

Oars as oars* 6,95
Mosterdsoep | Friese droge worst | 
bosui  

Yn oarmans skûtel  
is altiid romte* 6,95
Wisselende dagsoep  
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kaas-rozemarijn kletskop

Soppich fleis  14,50
Rundercarpaccio | zongedroogde 
tomaat | parmezaanse kaas | 
pijnboompitten | truffelmayonaise | 
rucolapesto

Farsk út ‘e riktonne 13,50 
Warmgerookte zalm van Buorman 
Geert | citroen-dillepesto | zoetzure 
komkommer | kruim van zwarte olijven

Sa sûn as in fisk 12,50
Tonijn | papadum | sojabonen | 
sesam-wasabimayonaise 
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Tripel Karmeliet Brouwerij Bosteels | vol & complex  5,75
Affligem Tripel | mout & rijp fruit 5,50
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Texels Dubbel Texelse bierbrouwerij | vol van smaak & lichtzoet 4,95
Affligem Dubbel | kruidnagel & karamel 4,95
Pauwel Kwak Brouwerij Bosteels | lichtmoutig & fruitige afdronk 5,75

PALE ALE
Texels Overzee IPA Texelse bierbrouwerij | citrus & abrikoos 5,25
Brand IPA | zacht bitter & citrus 4,75
Pais Tropical Oedipus | tropisch fruit 5,50

FRUITBIEREN
Radler Citroen Amstel Bier 3,75
Fruitesse Brouwerij Liefmans | aardbei, framboos, bessen 4,75
Apple Bandit (cider) Oedipus | zacht & fruitig 4,75
Desperados | lager bier met tequila 4,50

ALCOHOLVRIJ
Heineken 0.0% Heineken 3,75
Radler Citroen 0.0% Amstel Bier 3,75
Affligem Blond 0.0% 4,50
Brand IPA 0.0% 4,00
Brand Weizen 0.0% 4,00
Texels Skuumkoppe Texelse bierbrouwerij  0.0% 4,50
Vrijwit 0.5% Brouwerij ’t IJ 6,00
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Espresso 3,00
Koffie verkeerd 3,50
Espresso Macchiato 3,50
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Cappucino 3,25
Hot chocolate +slagroom 0,50 3,00
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Iced Latte 5,50  
Espresso, melk, ijsblokjes 
inclusief siroop naar keuze 
(vanille, hazelnoot of karamel)

Caramel Macchiato 5,50  
Latte Macchiato met karamelsiroop, 
slagroom en  karamel-topping 
 
Heavenly Hazel 5,50  
Latte Macchiato met hazelnootsiroop, 
slagroom en karamelsaus
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Verse munt met honing 3,50
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Nagenieten met een speciale koffie - 7,95

Bergsma’s Kofje 
Koffie met Frangelico & Licor 43 
en slagroom

Eastereiner Kofje 
Koffie met Eastereiner Slokje en 
slagroom

Fryske Kofje 
Koffie met Sonnema en 
slagroom

Ierske Kofje 
Koffie met Jameson Whiskey en 
slagroom

Frânske Kofje 
Koffie met Grand Marnier en 
slagroom

Italiaanske Kofje 
Koffie met Amaretto en 
slagroom

Spaanske Kofje 
Koffie met Tia Maria en 
slagroom

Kofje 43 
Koffie met Licór 43 en slagroom
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deze gerechten vindt u het gehele jaar door terug op ons menu. Verder 
wisselen we de overige gerechten zoveel mogelijk met de seizoenen mee. 
Zo kunnen we blijven profiteren van alle verse producten die de natuur en 

onze omgeving ons per seizoen te bieden heeft.
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feesten, partijen of (zakelijke) bijeenkomsten. We laten u 

graag kennis maken met ons bruisende bedrijf!

Hoofdgerechten 

Sa gear as búter 22,95
Huisgemarineerde spareribs 
zoet of pittig   
grote portie ➙ + 3,50

Mei de hinnen op stok gean 20,95
Saté van kippendij | huisgemaakte 
pindasaus | verse bosui | kroepoek

It draait net op bargebiten út  22,50
Gebakken schnitzel | Friese droge worst  
gekarameliseerde ui | dikke jus  

Frysk bloed tsjoch op!  25,-
Keuze uit: Black Angus Steak / 
Hertenbiefstuk +3,50 | crème van 
pastinaak jus van tijm | kroketje van 
oesterszwam 

 

Frjêmde ein yn ‘e byt   23,50
Gekonfijte eendenbout | jus van pedro 
xèminéz | rode kool | krokantje van 
aardappel 

Fisk moat swimme  24,50
(Winter)Kabeljauwfilet | kruidenkorst  
van dragon | venkelpuree | witte wijn  
en saffraansaus

Farske út ‘e see    24,50
Roodbaarsfilet | dressing van olijf, 
tomaat en ui |  gegrilde sugar snaps

Soadsje ûngeregeld*   21,50
Paddenstoelenstoof | seizoensgroenten 
krokante flammküchen

Út ‘e grientetún* 21,50
Quiche | pompoen | pastinaak | zoete 
aardappel | saus van knoflook en tijm

Nagerechten

Wite wiven 8,95
Dame blanche | vanille 
ijs | pure chocolade | 
chocoladesaus | vers fruit

Fryske Tiramisu   9,25
Mascarponemousse | lange 
vingers | Eastereiner Slokje | 
Chocola | Espresso  

Foar in appel en in aai  8,95
Appeltaart in een glas | 
gekarameliseerde appel 
vanille crème | kaneelijs   

Cranberry  9,50
Tartalette | cranberry 
compôte | gele room | 
vanilleijs

Iiskâlde kofje 5,50
Italiaanse affogato: dubbele 
espresso met vanilleijs, 
slagroom en chocolaesaus.
Likeur of siroop toevoegen?
- Likeur naar keuze + 4,00
- Vanille-, karamel- of 
   hazelnootsiroop + 1,50

Bergsma’s Bakje  7,95
Koffie, thee, cappuccino 
of een andere warme 
drank naar keuze met 
huisgemaakte lekkernijen

HOOFDGERECHTEN & NAGERECHTEN

Gerechten met een * zijn vegetarisch, óf 
kunnen vegetarisch geserveerd worden.

ROOD 
Selection Cazal Viel Rouge 4,25 23,50 
Laurent Miquel, Frankrijk 
Gemakkelijke, soepele Merlot maar wel met karakter.

Père et Fils Cabernet Sauvignon 5,00 27,50
Laurent Miquel, Frankrijk
Rijk rood fruit met een typische cassissmaak 
aangevuld met een hint kruiden

Portillo Malbec 5,75 30,00
Bodegas Salentein, Argentinië
Heerlijke smaken van kersen, framboos en bessen. 
Een pittige afdronk met een vleugje kaneel 

The Y Series Shiraz-Viognier  32,50
Yalumba, Australië
Elegante rode wijn met geuren van rood fruit 
en specerijen  

Ramón Bilbao Rioja Crianza   38,50
Rioja, Spanje
Deze Crianza ruikt en smaakt naar zwart fruit, 
pruimen, kruiden en kokos

Masca del Tacco Susumaniello   38,50
Puglia, Italië
Elegant en krachtig met een rijpe tannine, fruitig, 
smakelijk en met een lange afdronk

DESSERT- EN PORTWIJNEN
Vendanges d’Autrefois Saussignac 5,95
Bergerac, Frankrijk 
Diepe goudgele kleur, gemaakt van de Sémillon druif. 
Rijpe abrikoos, gedroogde vruchten honing en rozijnen

Graham’s Fine White Port 4,95

Graham’s Fine Ruby Port 4,95

Graham’s Fine Tawny Port 4,95
 
Graham’s Six Grapes Reserve Port 5,95
Een stevige body en een rijk parfum van 
rijpe pruimen en zwarte kersen. Mooie, volle smaak.

Graham’s The Tawny (7 years old) Port 5,95
Complexe aroma’s van sinaasappelschil, 
vijgen, rozijnen en kaneel vullen je glas met plezier. 
Een rijk, elegant en stoer karakter.

WYN

BIEREN

Van de tap
 Middel  Groot
Heineken Original  2,95 5,90
Affligem Blond | kruidig, citrus en vanille  4,95

Op fles

WIT   
Affligem Belgisch Wit | sinaasappel & koriander 4,75
Brand Weizen | fris & zacht 4,50
IJwit Brouwerij ’t IJ 6,00
Skuumkoppe Texelse bierbrouwerij (dunkelweizen) | rijp fruit & karamel 4,95 

“Op zoek naar een passende wijn bij uw gerecht?  

Op de volgende pagina vindt u onze uitgebreide  

wijnkaart. Daarnaast adviseren we u natuurlijk graag. 

Vraag gerust de bediening voor een passend advies.”

SEIZOENSBIEREN

Regelmatig verschijnt er 

een biertje die past bij 

het seizoen. 

Vraag de bediening 

naar meer informatie!

Hoofdgerechten 

Sa gear as búter 22,95
Huisgemarineerde spareribs 
zoet of pittig   
grote portie ➙ + 3,50

Mei de hinnen op stok gean 20,95
Saté van kippendij | pindasaus |  
verse bosui | kroepoek

It draait net op bargebiten út  22,95
Gebakken schnitzel | Friese droge worst |  
uien | dikke jus  

Frysk bloed tsjoch op!  25,-
Fryske Black Angus Steak | 
chimichurrisaus | zoete aardappel 

 

Frjêmde ein yn ‘e byt   23,50
Gekonfijte eendenbout | geroosterde 
pastinaak | paddenstoelen | gevogeltejus 

Fisk moat swimme  24,50
Kabeljauwfilet | groene asperges | 
hollandaise-saffraan

Farsk út ‘e see    24,50
Zalmfilet | geroosterde knolselderij puree 
| mosterd-dille saus

Soadsje ûngeregeld*   21,50
Falafel | naanbrood | tzatziki | 
geroosterde wortel | zoetzure groente 

Út ‘e grientetún* 21,50
Quiche van prei | feta | zongedroogde 
tomaat | dille | cashewnoten 

Nagerechten

Wite wiven 8,50
Dame blanche | vanille ijs |  
pure chocolade | 
chocoladesaus | rood fruit

Foar eltsenien   9,50
Crème Brûlée | zeezout 
karamelijs | karamelsaus | 
slagroom  

Moai neigesetsje  9,50
Cheesecake van Aperol 
Spritz | abrikoos | kokos-ijs   

Swietbekje  8,50
Eton Mess | mascarpone |  
meringue | pistache | 
aardbeien | slagroom

Iiskâlde kofje 5,50
Dubbele espresso | vanilleijs | 
slagroom | chocoladesaus 
- Likeur naar keuze + 4,00
- Vanille-, karamel- of 
   hazelnootsiroop + 1,50

Bergsma’s Bakje  7,95
Koffie, thee, cappuccino 
of een andere warme 
drank naar keuze met 
huisgemaakte lekkernijen

HOOFDGERECHTEN & NAGERECHTEN

Gerechten met een * zijn vegetarisch, óf 
kunnen vegetarisch geserveerd worden.

ROOD 
Selection Cazal Viel Rouge 4,50 23,50 
Laurent Miquel, Frankrijk 
Gemakkelijke, soepele Merlot maar wel met karakter.

Père et Fils Cabernet Sauvignon 5,00 27,50
Laurent Miquel, Frankrijk
Rijk rood fruit met een typische cassissmaak 
aangevuld met een hint kruiden

Portillo Malbec 5,75 30,00
Bodegas Salentein, Argentinië
Heerlijke smaken van kersen, framboos en bessen. 
Een pittige afdronk met een vleugje kaneel 

The Y Series Shiraz-Viognier  32,50
Yalumba, Australië
Elegante rode wijn met geuren van rood fruit 
en specerijen  

Ramón Bilbao Rioja Crianza   38,50
Rioja, Spanje
Deze Crianza ruikt en smaakt naar zwart fruit, 
pruimen, kruiden en kokos

Masca del Tacco Susumaniello   38,50
Puglia, Italië
Elegant en krachtig met een rijpe tannine, fruitig, 
smakelijk en met een lange afdronk

DESSERT- EN PORTWIJNEN
Vendanges d’Autrefois Saussignac 5,95
Bergerac, Frankrijk 
Diepe goudgele kleur, gemaakt van de Sémillon druif. 
Rijpe abrikoos, gedroogde vruchten honing en rozijnen

Graham’s Fine White Port 4,95

Graham’s Fine Ruby Port 4,95

Graham’s Fine Tawny Port 4,95
 
Graham’s Six Grapes Reserve Port 5,95
Een stevige body en een rijk parfum van 
rijpe pruimen en zwarte kersen. Mooie, volle smaak.

Graham’s The Tawny (7 years old) Port 5,95
Complexe aroma’s van sinaasappelschil, 
vijgen, rozijnen en kaneel vullen je glas met plezier. 
Een rijk, elegant en stoer karakter.

WYN

BIEREN

Van de tap
 Middel  Groot
Heineken Original  2,95 5,90
Affligem Blond | kruidig, citrus en vanille  4,95

Op fles

WIT   
Affligem Belgisch Wit | sinaasappel & koriander 4,75
Brand Weizen | fris & zacht 4,50
IJwit Brouwerij ’t IJ 6,00
Texels Skuumkoppe Texelse bierbrouwerij (dunkelweizen) | rijp fruit & karamel 4,95 

“Op zoek naar een passende wijn bij uw gerecht?  

Op de volgende pagina vindt u onze uitgebreide  

wijnkaart. Daarnaast adviseren we u natuurlijk graag. 

Vraag gerust de bediening voor een passend advies.”

SEIZOENSBIEREN

Regelmatig verschijnt er 

een biertje die past bij 

het seizoen. 

Vraag de bediening 

naar meer informatie!


