
Voorgerechten

Yn oarmans skûtel is altiid romte* 

Mosterdsoep - droge worst - bosui

Bloemkoolsoep - hertenham - kervelolie

Hoofdgerechten 

KERSTMENU BERGSMA EASTEREIN

Oars as oars*

Soppich fleis
Rundercarpaccio | pijnboompitjes | zongedroogde
tomaatjes | Parmezaanse kaas | truffelmayonaise |
rucolapesto

Ús pronkje!
Buikspek | krokante polenta | saus van Bleu de Wolvega

Gamba's | salade van venkel en appel | zwarte
knoflookcrème

Elk set syn fúken te wetter

Fleis noch fisk*
Gepofte bietjes | zoetzure groenten | hangop |
steranijs | suikersla

Fleis fan it bil
Hertenstoof | spruitjes | zoete aardappelpuree

Steak | truffelboter | paddenstoelen

Smûzje litte

Fisk moat swimme
Snoekbaarsfilet | beurre blanc | salsa van citroenmelisse,
kappertjes, tomaat en ui

Klabats!*
Pompoenstoof | yoghurtdip | gemengde bonensoorten

Klassiekers

It draait op bargebiten út

Huisgemarineerde spareribs | zoet of pittig | aioli | chilisaus
grote portie + 3,50

Schnitzel (300 gr.) | uien | droge worst | dikke jus

Goai de bonken mar op in bultsje!

Mei de hinnen op stok gean
Saté van kippendij | pindasaus | seroendeng | kroepoek

Nagerechten

Soadsje ûngeregeld

Chocolade lava cakeje | witte
chocoladeijs | bloedsinaasappel

Eton mess | mascarpone | honingpompoen |
sinaasappel | merengue | pumpkin spice

Sûkelarje om it snútsje 

Út ‘e parrebeam
Gepocheerde peer | saffraan & steranijs |
kersencompôte | champagne-ijs

Klassiekers
Wite wiven
Dame blanche | 3 bollen vanilleijs | warme
chocoladesaus | slagroom

Iiskâlde kofje 
Affogato | vanilleijs | dubbele espresso |
karamelsiroop | slagroom | chocoladesaus

Bergsma's Bakje
Koffie, thee, cappucino of een andere warme drank
naar keuze met huisgemaakte lekkernijen

DRIE GANGEN | € 44,50
Voorgerecht - Hoofdgerecht - Nagerecht

VIER GANGEN | € 49,50
Voorgerecht - Soep -  Hoofdgerecht - Nagerecht

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met twee
aardappelgarnituren, warme groente en salade.
Gerechten met een * zijn vegetarisch, of kunnen vegetarisch bereid worden.

Hertenbiefstuk | paddenstoelen | saus van rode
port en kruidkoek | hazelnoten

Wyldjeie


